VIN DE PROPRIETE BIO

CROIX D’ENGARDIN
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Intense et Fleurs blanches, Avec du foie gras, Rolle Jaune brillante A servir frais
complexe, péche abricot, équilibrée volailles nobles, aux reflets entre 10°C et
blanche et abricot et charnue fromages de belle dorés 12°C
facture




VIN DE PROPRIETE BIO

CROIX D’ENGARDIN

« Fleuron du domaine, numérotée, elle est la plus belle expression de notre terroir
d’exception ! »

Vinification Rosé

Vinification Blanc

Vinification Rouge




ORGANIC ESTATE WINE

D’ENGARDIN
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Nose Palate Food pairing Grape varieties Colour Temperature

Intense and complex. Mouth-filling, well- May be enjoyed with Rolle Glossy yellow Between 10°C
Aromas of white balanced notes of foie gras, quality with golden and12°C
peach and apricot white flowers and poultry and well- highlights
apricot crafted cheeses




ORGANIC ESTATE WINE

CROIX D’ENGARDIN

« The flagship of the estate’s wines, each bottle is individually numbered. This is the
finest expression of our amazing terroir! »

Vinification of the Rosé wine

Vinification of the White wine

Vinification of the Red wine




