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Acidité | FraîcheurPALETTE OLFACTIVE

TYPICITÉ

Complexité aromatique

Puissance | Structure

Toucher | Souplesse

ACCORDS METS ET VINS
Les vendanges sont mécaniques et
réalisées très tôt dans la nuit pour
garantir une robe pâle. La
vinification, de type traditionnelle,
s'effectue en cuve inox avec une
courte macération pelliculaire. 
La fermentation alcoolique est
thermorégulée pour un meilleur
contrôle, tandis que la
fermentation malolactique est
bloquée, afin de préserver toute la
fraîcheur des arômes fruités du vin.

VINIFICATION
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Flora est un vin rosé frais et
délicat, à la robe claire et brillante.  
En bouche, il révèle des arômes
fruités et subtils, dominés par des
notes de cassis, de framboise, et
de groseille. La vivacité franche
de ce rosé le rend idéal pour des
moments de convivialité.

En apéritif, avec des tapas (olives,
crevettes grillées, houmous) et
de la charcuterie. 
Avec une pizza Margherita.  

FLORA

Cinsault Grenache

60% 20%

Syrah

20%

Framboises Groseilles Cassis

FORMATS DISPONIBLES

En rosé, blanc et rouge 75cl.
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« On se laisse volontiers charmer par ce vin à la
robe claire et au nez floral, délicieux en bouche par
sa finale salivante qui s’appuie sur une légère
salinité. »
- Flora 2024

BETTANE+DESSEAUVE | MÉDAILLE D’ARGENT
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GUIDE HACHETTE |  3 ÉTOILES

« Smoothly textured with lovely weight, showing
soft strawberry fruit. Very expressive. »
- Flora 2024

IWC | MÉDAILLE DE BRONZE

« Une étiquette excentrique dessinée par le
designer Boo Joe orne ce rosé au charme fou, dont
la finesse porte la signature du cinsault (70%).
Derrière une robe à la pâleur toute la provençale
montent des parfums raffinés d'agrumes, de
noisette fraîche et de nougat. Accueillante à
l'attaque, puis plus vivace, la bouche affiche un
équilibre idoine entre rondeur beurrée et tension
saline, avec en point d'orgue une surprenante note
fumée qui enchante la finale. Parfait à l'apéritif, il
peut aussi tenir tête à une jour de lotte au curry.  »
- Flora 2024

IGP MÉDITERRANÉE BIO

FLORA
Millésime 2025

tel:0033494690998

