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Cinsault Grenache

Framboises Groseilles Cassis

En apéritif avec de la charcuterie.
Avec une salade de tomates et
mozzarella.
Avec une pizza aux légumes
grillés ou des pâtes au pesto.

60% 20%

Syrah

20%

IGP MÉDITERRANÉE

RUMEURS

Découvrez Rumeurs, un vin qui
incarne l’essence de la nature
provençale. Sa bouteille sérigraphiée
attire immédiatement l’œil. Au nez,
on découvre des arômes fruités de
cassis et de framboises. En bouche,
ce vin est à la fois vif et frais, avec des
notes gourmandes de groseilles et
de fruits frais.

Les vendanges sont mécaniques
et effectuées très tôt dans la nuit
afin d’obtenir une belle robe pâle. 
La vinification est traditionnelle et
effectuée en cuve inox avec une
courte macération pelliculaire. 
La fermentation alcoolique est
thermorégulée et la fermentation
malolactique bloquée pour
préserver la fraîcheur des arômes.

En rosé et blanc 75cl.

FORMATS DISPONIBLES
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IGP MÉDITÉRRANÉE

RUMEURS

« A fresh, fruity and mellow rosé. Aromas of small
berries, melon and dried herbs, following through
to a medium body with fresh 
acidity. Tangy, with crunchy frozen berries and a
mouthwatering finish. »

JAMES SUCKLING | 90 POINTS

« The 2024 Rosé Rumeurs is light and tropical, a
straightforward, attractively balanced wine with
flickers of pineapple, mango and mandarin atop a
curvy base layer. The finish is quite short, but this is
nicely done nonetheless.»
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